
MODULO CONTENUTI DATA ORARIO tot.	ore DOCENTE

giovedì,	ottobre	12,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

venerdì,	ottobre	13,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

giovedì,	ottobre	19,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

venerdì,	ottobre	20,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

•Prova	d’esame:	test	di	valutazione	sulla	conoscenza	delle	norme	(parte	a.2)
•Esercitazioni	a	gruppi:	casi	di	studio	+	SWOT
•Esercitazione	a	gruppi:	riunione	di	chiusura	mediante	role	playing
•Colloqui	orali	(opzionali)

giovedì,	ottobre	26,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8
Dott.ssa	

Donatella	Bongiorni

•	Sistema	di	Gestione	per	la	Sicurezza	Alimentare:	la	sicurezza	alimentare:scenario	passato	e	attuale,	requisiti	generali,	
requisiti	relativi	alla	documentazione
•	Responsabilità	della	direzione:	impegno	della	direzione,	politica	per	la	sicurezza	alimentare,	pianificazione	del	sistema	
di	gestione	per	la	sicurezza	alimentare,	responsabilità	ed	autorità,	responsabile	del	gruppo	per	la	sicurezza	alimentare,	
comunicazione,	preparazione	e	risposta	all'emergenza,	riesame	da	parte	della	direzione
•	Gestione	delle	risorse:	messa	a	disposizione	delle	risorse,	risorse	umane,	infrastrutture,	ambiente	di	lavoro

venerdì,	ottobre	27,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8
Dott.	

Luca	Cianti

giovedì,	novembre	09,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

venerdì,	novembre	10,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

giovedì,	novembre	16,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

venerdì,	novembre	17,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

giovedì,	novembre	23,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

venerdì,	novembre	24,	2017 9.00	-	13.00	14.00	-	18.00 8

TOTALE GIORNI 12 TOTALE ORE 96
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•	Reg.	CE	N.	178/2002;	Reg.	CE	N.	183/2005																																																																																																						•	Normativa	
cogente	e	volontaria	per	il	settore	alimentare
•	ISO	22005:2008:	principi	e	obiettivi	della	rintracciabilità,	progettazione	del	sistema	di	rintracciabilità,	procedure	e	
documentazione	per	la	rintracciabilità,	implementazione	del	sistema	di	rintracciabilità,	audit	interni	e	riesame,	
esercitazioni	relative	a	casi	studio
•	Regolamento	Tecnico	17	di	ACCREDIA
•	GLOBALG.A.P.	v.5	-	Standard	Globale	delle	Buone	pratiche	Agricole,	Rintracciabilità	aziendale,	Aspetti	Ambientali	
(gestione	rifiuti,	impatto	ambientale,	gestione	del	suolo,	impiego	fertilizzanti),	Salute,	sicurezza	dei	lavoratori	aziendali		e	
relative	condizioni	di	lavoro,	Prodotto	(applicazione	fitofarmaci,	irrigazione,	tecniche	di	difesa	integrata,	modalità	di	
raccolta	e	manipolazione	del	prodotto),	elementi	relativi	alla	gestione	aziendale.
•	ESAME	DI	VALUTAZIONE	FINALE	SCRITTO
•	CERTIFICAZIONI	di	PRODOTTO	(panoramica):	UNI	11233:2009	(Sistemi	di	produzione	integrata	nelle	filiere	
agroalimentari)	-	UNI	16636	(Servizi	di	gestione	e	controllo	delle	infestazioni	-	pest	management)	-	DT	Prodotto	Vegano	-	
Certificazioni	di	prodotto	a	fronte	di	requisiti	volontari	del	Produttore

Dott.ssa	
Giuliana	Genco	

/	
Dott.	

Daniele	Fiore

M
od

ul
o	
2	
(2
4	
or
e)
:	

Co
rs
o	
pe

r	l
a	
Q
ua

lif
ic
a	
di
	L
ea
d	
Au

di
to
r	

U
N
I	E
N
	IS
O
	2
20
00
	

•	Pianificazione	e	realizzazione	di	prodotti	sicuri:programmi	di	prerequisiti	(PRP),	fasi	preliminari	per	consentire	l'analisi	
dei	pericoli,	analisi	dei	pericoli,	costituzione	di	programmi	di	prerequisiti	operativi	(PRP),	costituzione	del	piano	HACCP,	
pianificazione	della	verifica,	sistema	di	rintracciabilità,	tenuta	sotto	controllo	della	non	conformità.	
•	PROVA	D'ESAME:	TEST	DI	VALUTAZIONE	SULLA	CONOSCENZA	DELLE	NORME	(parte	a.1)	
•	Validazione,	verifica	e	miglioramento	del	sistema	di	gestione	per	la	sicurezza	alimentare:	validazione	delle	
combinazioni	di	misure	di	controllo,	tenuta	sotto	controllo	del	monitoraggio	e	della	misurazione,	verifica	del	sistema	di	
gestione	per	la	sicurezza	alimentare,	miglioramento	•	PROVA	D'ESAME:	TEST	DI	VALUTAZIONE	SULLA	CONOSCENZA	
DELLE	NORME	(parte	a.2)
•	PROVA	D'ESAME:	ANALISI	DI	UN	CASO	DI	STUDIO	
•	ESERCITAZIONE	A	GRUPPI:	RIUNIONE	DI	CHIUSURA	MADIANTE	ROLE	PLAYING

Dott.	
Luca	Cianti
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•	Gli	standard	GSFS		e	IFS:	come	si	collocano	nel	mondo	della	sicurezza	alimentare,	scenario	passato	e	attuale
•	Gli	standard	GSFS	e	IFS:	origine	e	finalità
•	Analisi	dei	principali	requisiti	dei	due	standard:	similitudini	e	differenze
•	Iter	per	la	certificazione	in	conformità	agli	standard	GSFS	e	IFS
•	L'attività	di	audit	e	la	Conduzione	delle	azioni	a	seguire	dell'audit
•	Competenza	dell'auditor,	con	riferimento	agli	standard	GSFS		e	IFS
•	Esercitazione	pratica	su	casi	di	studio
•	ESAME	DI	VALUTAZIONE	FINALE	SCRITTO	GSFS/IFS

Dott.	
Antonio	Taormina

	/	
Dott.	

Alessandro	Gullo

MASTER	DI	ALTA	FORMAZIONE	IN	SISTEMI	QUALITA'	E	CERTIFICAZIONE	AGROALIMENTARI	–	NAPOLI	–	12	OTTOBRE	–	24		NOVEMBRE	2017
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•Presentazione	del	corso
•Sistema	di	certificazione	e	accreditamento	in	Italia,	Europa,	Mondo
•Tipologie	di	audit	
•I	principi	dell’attività	di	audit
•La	comunicazione	nell’ambito	dell’attività	di	audit
•Gestione	di	un	programma	di	audit	
•L’avvio	dell’audit
•La	preparazione	delle	attività	di	audit	
•Lo	svolgimento	delle	attività	di	audit	
•Lo	svolgimento	delle	attività	di	audit	(continuazione)
•Il	rapporto	di	audit:	preparazione,	approvazione,	distribuzione
•La	chiusura	dell’audit
•Conduzione	di	azioni	successive	all’audit
•Esercitazione	a	gruppi:	redazione	di	un	rapporto	di	NC	/	AC
•Competenza	e	valutazione	degli	auditor

Dott.	
Giovanni	Piazza

•Analisi	dei	processi	aziendali:	mappatura,	interazioni,	criticità
•Analisi	dei	requisiti	della	norma	UNI	EN	ISO	9001:2015,	definizioni	collegate	(prima	parte)
•Esercitazione	a	gruppi:	casi	di	studio	
•Prova	d’esame:	test	di	valutazione	sulla	conoscenza	delle	norme	(parte	a.1)
•Analisi	dei	requisiti	della	norma	UNI	EN	ISO	9001:2015,	definizioni	collegate	(seconda	parte)
•Esercitazioni	a	gruppi:	casi	di	studio

Dott.ssa	
Donatella	Bongiorni


