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Corso formativo coorganizzato e patrocinato dall’Ordine dei
Dottori Agronomi e Dottori Forestali della provincia di Napoli

PARCO NAZIONALE DEL VESUVIO
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Relatore Prof. Franco Melas

IL PROGRAMMA SARA’ IL SEGUENTE

ORE 08:45 Appuntamento presso Azienda Agricola Pierfrancesco Ammendola sitain viaSan
Leonardo 83 San Giuseppe Vesuviano (NA);

ORE 09:00 Inizio Incontro.
Prima Parte:

o Tecnichedicoltivazione e esigenze pedoclimatiche
o Espianto bulbidicrocussativus (pratica)

e Mondaturadeibulbi (pratica)

e Preparazionedel terreno(pratica)

e Proved’impianto (pratica)

e Conciadeibulbi (teorica)

o Patologie deibulbi

-Pranzodilavoro a buffete visioni di filmati a tema -

SecondaParte:

e Laraccoltaelasfioritura (mondatura)deifioridi crocus sativus (teorica)
e L’essiccazione deglistimmi e preparazione dello zafferano (teorica)

e Laconservazione,latrasformazione e commercializzazione

¢ Proprietae benefici dello zafferano.

e Illaboratorio ele normative igenico-sanitarie

e C(lassificazione dello zafferanosecondolanormativa ISO 3632

Discussione finale.




INTERVERRANNO:

- Dott. Pasquale Crispino , Presidente dell’Ordine dei Dott. Agronomi e Forestali di Napoli.

- Prof. Universita degli Studidi Napoli Federico II Facolta di Agraria.
- Dott.ssa Patrizia Sprigno , Fiduciaria Condotta Slow Food Vesuvio.

- Dott. Simone Porricelli, Agronomo.

- Dott. in Scienze e Tecnologie Alimentari Pasquale Dedda.

- Gaetano Romano Presidente associazione Terre di Spartaco.

- Clementina Iervolino , Produttrice di zafferano Vesuviano.

Per gli iscritti all’'Ordine dei Dott. Agronomi e Forestali della provincia di Napoli é previsto uno sconto di

10,00 euro. Il corso prevede il riconoscimento di n°____crediti formativi per i Dott. Agronomi e Forestali
della provincia di NA.

A fine giornata sara possibile acquisire tutto il materiale del corso (munirsi di pen drive 8GB).

Per i partecipanti il costo del corso e di 80,00 euro, per gli accompagnatori é di 20,00 euro.




