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MASTER DI 25 ORE IN AULA. 5 INCONTRI

m PRESENTAZIONE

Il Master, giunto alla XV edizione, ha |'obiettivo di fornire ai partecipanti le conoscenze necessa-
rie che consentiranno di muoversi agevolmente in un settore particolarmente complesso e de-
licato come quella alimentare nel quale convergone profili di matrice eterogenea provenienti da
fonti diverse; in particolare | profili di diritto civile, penale, amministrativo che si intrecciano con
aspetti di organizzazione e gestione aziendale, da un lato, e |e politiche di gestione nazionali,
dell'UE e internazionali, dall'altro. Il cibo e la sicurezza alimentare sono temi mai come adesso
centrali. Inoltre, in conslderazione del particolare segmento assunto dal nostro Paese nel settore
vitivinicolo, che esprime valori di eccellenza e di pregio In tutto il mondo, il master & orientato,
altresi, a fornire le indicazioni che riguardano questo particolare settore alimentare connotato da
caratteri ulteriormente specificanti rispetto a guelli, gia di per sé specifici, del Diritto Alimentare.
Il Master offre ai partecipanti una visione completa che sappia coniugare |'aspetto teorice con
quello pratico, sicché il corso sara integrato con 'esposizione e 'esame congiunto di alcuni casi
pratici con le pili significative pronunce giurisprudenziali in materia.

Destinatari e sbocchi Professionali

Liberi professionisti, dirigenti, laureati in discipline giuridico-economiche, manager, impiegati e
funzionari di aziende private ed Enti pubblici che intendono acquisire o migliorare le proprie
competenze specifiche.

Project Work

Al termine del master & prevista la selezione di un candidato che avra 'opportunita di pubblica-
re un proprio lavoro nella collana Eboak Altalex, sotto la guida del coordinatore scientifico. La
selezione sara effettuata tra i discenti che ne faranno richiesta, sulla base del curriculum vitae.

RELATORI

Paolo Borghi
Avvocato, ordinario di Diritto dell'Uniane Eu-
rapea e Diritto Alimentare, Unlv. di Ferrara

Ersi Bozheku

Avvacato, Professore associato di Diritto Pena-
le allUniv, Statale di Tirana e Titolare di Sistemi
Penali Comparati all'Unjversita Telematica Pe-
gasa di Napoli. Docente di Diritto Penale all'l-
niversita Lum Jean Mannet di Bari

Rafi Korn
Avvocatao, studio Passalacqua e Luzon, esper-
to in Diritte Alimentare

Nicola Lucifero

Avvocato, docente di Diritto Agrario Comuni-
tario, Diritto Alimentare e legislazione vitivini-
cola cfo 'Univ, degli Stud] di Firenze

Gianfranco Passalacqua
Awvocato, specializzato in Diritto delle PR.AA,
e Agroalimentare Univ. La Sapienza

Coordinatore scientifica e relatore:
Cesare Bugiani - Avwocato, docente di
Diritto Agrario, Alimentare e Agroalimentare
presso I'Univ. di Roma La Sapienza

= PROGRAMMA

[INCONTRO - Avv. G. Passalacqua - Avw. R, Korn
Il diritte alimentare, | principi e le regole del
mercato dei prodotti agroalimentari

Le fonti, | soggetti del diritto agroalimentare, con
particolare riferimento alle autorita ispettive, di vi-
gllanza e controllo. Dal Libro Verde della Commis-
sione sui “Principi generall della legislazione alimen-
tare nell'Unione eurapea” al reg. CE 178/2002 del
Parlamento Europeo e del Consiglio. La certificazio-
ne ambientale di processo in materia agroalimen-
tare, La responsabilita del produttore agricelo del
prodotto difeftoso. La giurisprudenza comunitaria e
nazionale ed il dirittc agroalimentare.

ITINCONTRO - Prof. Awv. Paolo Borghi

Le norme internazionali in materia di com-
mercio dei prodotti alimentari

La formazione di un diritto alimentare europeo e nazio-
nale: mutuo riconoscimento, normative europee di ar-
monizzazione e di unificazione normative, disposizioni
nazionali di attuazione e altri spazi per la legislazione
nazionale, Le norme internazicnall in materia di com-
mercio dei prodottl alimentari. Food security, food safe-
ty e food quality nei trattati internazionall. In particolare:
le norme del WTO; il Codex alimentarius.

Il INCONTRO - Avv. Cesare Bugiani

La comunicazione nel mercato alimentare: i
segni distintivi e i marchi

Le regole e gli sirumenii della comunicazione sim-
bolica del mercato del prodott! agroalimentari. Le
denominazioni merceologiche legall e il principio del
mutuo riconoscimento. | segni del territorio, lindica-
zione dellorigine del pradotto: le denominazionl di

orlgine protetta e le indicazloni geografiche protette.
Le Indicazioni geografiche sernplick. |l procedimento
di registrazione delle DOP e IGP, il marchio Individua-
le, i marchi collettivi e | marchi collettivi geografidi. La
tutels delle produzioni di qualits nella giurisprudenza
interna ed internazionale. Le specialité tradizional ga-
rantite. L'attestazione del prodotto biolegico.

IVINCONTRO - Prof. Ersi Bozheku

La tutela penale dei prodott! agro-alimentari
Proflli di rilevanza penale In materla agro-alimentare, |
delitti contro I'ncolumita pubblica. | delitli contre l'indu-
stria e il commercio nel settore alimentare. La legisla-
Zione nazionale e comunitaria & tutela del pradotio ali-
mentare. Le frodi alimentari. La disclplina igienica della
produzione e della vendita delle sostanze alimentari e
delle bevande: gl illeciti penali e amministrativi previst!
dalla legge 2831962, La casistica giurisprudenziale.

V INCONTRO - Avv, Nicola Lucifero

La legislazione vitivinicola e la disciplina del
vino: dalla produzione al mercato

Levoluzione del sistema normativo vitivinicolo, La po-
Itica agricola comune. |l settore del vino. LOCM del
vino, Ivigente ordinamento e le sue caratteristiche. La
discipling legislativa nazionale. La disciplina della pre-
duzione e della commercializzazione. Designazione,
denaominazione, presentazione dei vinl. La tutela delle
denominazioni d'origine e delle indicazioni geografi-
che, La disdiplina dell'etichettatura del vino, La regola-
mentazione internazionale del vino: profili rilevanti degli
accordi delf Orqanizzazions Mondiale del Commercio,
La casistica giurisprudenziale.

== SEDI

Parma Nh Parma
orario 14.00-19.00

3-10-17-24 febbraio /3 marzo

Udine Astoria Hotel
orario 14.00-19.00

3-10-17-24-31 marzo 2017

= MATERIALE

Dispense predisposte dai
docenti con approfondimentt

e sfides

QUOTA DI
PARTECIPAZIONE

€ 640,00 +iva

ISCRIVITI PRIMA

SCONTO 10% per iscrizione
e pagamente almeno 30 gg.
prima del master

ISCRIZIONI CUMULATIVE
(Unica iscrizione e pagamento)
2 partecipanti: 15%

3 partecipanti: 20%

4 o pili partecipanti: 25%

SCONTO UNDER 30

SCONTO 20% sulla quota di
iscrizione per partecipanti fino
a30annidieta

L4

Master finanziabile
con fondi interprofessionali
per dipendenti di aziende
e studi



