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SCENARIO

Con la crisi economica e lemergenza ambientale legata al fenomeno della “Terra dei Fuochi” il rapporto
tra produzione e consumo dei prodotti agroalimentari campani € stato pesantemente condizionato.

La disinformazione mediatica atta solo a strumentalizzare giornalisticamente la problematica € stata la
causa del calo dei consumi e ha fatto registrare una infondata e deleteria diffidenza verso il prodotto
locale a vantaggio di prodotti di incerta provenienza, origine e qualita.

La Regione Campania in collaborazione con llstituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno
(1.ZSM.), ha deciso di intervenire con azioni concrete e mirate attraverso un controllo sistematico ed
analitico sui prodotti agroalimentari a garanzia della loro salubrita. Il territorio campano e il primo in
Europa per maggior numero di controlli ed analisi pianificate su base scientifica per terreni, acqua e
alimenti.

IL SISTEMA

Il QR CODE CAMPANIA SICURA é uno strumento di certificazione della salubrita dei prodotti
agroalimentari, che sostiene e accompagna le Aziende campane in un percorso virtuoso a tutela dei
consumatori.

Il processo del sistema QR CODE CAMPANIA SICURA e stato sviluppato da un gruppo di giovani profes-
sionisti per evidenziare la qualita dei prodotti agroalimentari campani, favorendone la
commercializzazione.

IL tutto e istituzionalizzato dalla collaborazione con l'I.Z.S.M. e da altri Enti come il Dipartimento di Agraria,
Veterinaria, Farmacia, dell'Universita Federico I, dalllstituto Superiore di Sanita e dallARPAC.

Principali benefici della Certificazione QR Code Campania sicura:

@ Garanzia delle produzioni nelle vendite e nella trasformazione dei prodotti agroalimentari
destinati ai mercati nazionali ed internazionali

@ Trasparenza e aumento della fiducia dei consumatori

@ Valorizzazione commerciale dell' immagine aziendale

PERCHE' QR CODE CAMPANIA SICURA -

SERVIZI

Gia presente sul territorio Campano in oltre 1000

Aziende, coniuga sicurezza alimentare e trasparenza sulle ASSISTENZA
produzioni attraverso un sistema innovativo di lettura dei Front Office
dati delle analisi effettuate, mediante un software apposita- Call Center
mente sviluppato. Una Commissione tecnica e un Comitato

di garanzia, formato da esperti, € in grado di valutare il VALUTAZIONE DEL RISCHIO

rischio aziendale ed intervenire prontamente. Ambiente - Processo - Prodotto

Piano di analisi specifico

Rivolto dalle piccole realta agroalimentari fino alle Analisi accreditate

grandi Associazioni di categoria, rassicurando il consumato-
re finale nell'acquisto dei prodotti in maniera chiara e diretta.

Campionamento

SISTEMA INFORMATICO

Grazie alla collaborazione di Enti pubblici, il Rilascio QR CODE
sistema QR CODE CAMPANIA SICURA, integra la sicurezza Georeferenziazione Aziendale

alimentare attraver'so un autocontrollo pubblico e volontario Lettura Rapporto di Prova




LA NOSTRA METODOLOGIA
L' iter del rilascio della certificazione QR CODE CAMPANIA si articola in diverse fasi:

#" Colloquio conoscitivo per definire esigenze aziendali e finalita

# Verifica sede, produzioni, processi di lavorazione e mercati di destinazione dei prodotti
#" Stesura piano di analisi specifico

#" Campionamento da parte di personale certificato

#" Analisi con successiva emissione Rapporto di Prova da laboratori accreditati

#" Rilascio QR CODE CAMPANIA SICURA per ciascuna Azienda

Piano di Analisi

aziendale “COMITATO DI GARANZIA' @ Emissione Rd.P.
|\ L J J
DOMANDE FREQUENTI

Chi rilascia il QR CODE CAMPANIA SICURA?
L'Ente dirilascio € Llstituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno

Campionamento

Quali sono i prerequisiti di ammissione?

1.Essere un'Azienda di: produzione, trasformazione e/o commercializzazione esclusivamente di prodotti
campani (di origine animale e/o vegetale)

2. Avere sede legale e operativa in Campania

3.LAzienda deve applicare e recepire obbligatoriamente tutti gli aggiornamenti normativi vigenti e tec-

nici in materia di sicurezza agroalimentare

Chi stabilisce il piano di analisi?

Il Piano di Analisi viene stabilito da una
Commissione Tecnica e validato da un
Comitato di Garanzia composto da
esperti.

Cosa accade allAzienda in caso di
non conformita dei risultati delle
analisi?

Se dovesse verificarsi tale circostanza
lAzienda sara avvisata tempestiva-
mente e convocata dalla Commissio-
ne Tecnica al fine di ipotizzare le fonti
di inquinamento. Il produttore sara
sostenuto e accompagnato nella riso-
luzione del problema attivando
‘AZIONI  CORRETTVE" alla quale
lAzienda dovra sottoporsi.
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